
S P A R K L I N G

EXPERIENCE



O que é ?
Uma noite especial de aprendizado prático e
degustação, onde o Mestre Sassá ensina receitas
exclusivas harmonizadas com as renomadas
cavas da Freixenet, a maior produtora de
espumantes qualidade. 



Boas-vindas
S P A R K L I N G  E X P E R I E N C E

• Welcome drink 🥂
• Acompanhado por 2 entradas preparadas
pelo Mestre Sassá



Experiência Prática
A U L A  +  D E G U S T A Ç Ã O Ao longo de aproximadamente 2 horas, os

participantes são conduzidos pelo Mestre
Sassá em uma sessão interativa de preparo e
degustação, explorando a técnica, o frescor e

a tradição da gastronomia japonesa.



Niguiri de Barriga de Salmão
com azeite trufado,

raspas de limão-siciliano e flor de sal

Niguiri de Vieira
com azeite trufado e flor de sal

Dyo de Atum
com lichia e molho tarê

Baterá de Haddock Defumado
com ovas tobiko e pimenta sriracha

Dyo de Salmão
com ovo de codorna trufado

Receitas Ensinadas
S P A R K L I N G  E X P E R I E N C E



Degustação Final
S P A R K L I N G  E X P E R I E N C EApós a aula prática, os participantes são

convidados a saborear:
• 1 prato quente + 1 sobremesa



Frequência:
Edição mensal

Horário:
19:00h

Local:
Sassá Sushi - Itaim

Participantes:
Turmas de até 14 participantes.
Ingressos vendidos por dupla.

Detalhes Práticos
S P A R K L I N G  E X P E R I E N C E

https://drive.google.com/file/d/14nDu-7RL1E2hBL1zvzmnlz4qzaD9XSQZ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/14nDu-7RL1E2hBL1zvzmnlz4qzaD9XSQZ/view?usp=sharing


Para Eventos
Corporativos

S P A R K L I N G  E X P E R I E N C E

Duração:
Aproximadamente 3h

Data/Horário e Local:
A ser definido conforme conveniência do cliente

(possibilidade de realizar in company ou em
local especialmente reservado)

Participantes:
Grupos a partir de 8 pessoas para garantir
uma experiência personalizada e interativa.






